AB 11.30 UHR

A BISSERL
VORAB.

Leicht, originell und im richtigen MafR —
a kleiner Vorg'schmack, der Lust auf
mehr macht. Far alle, die sich nicht
entscheiden wollen gibt's a paar feine
Tellerl zum Teilen, Staunen & Verlieben.



A SN

A Assiette ist quasi a kleines Gangerl — nix
Uberladenes, aber was ganz Feines. A bisserl was
Raffiniertes, a bisserl was G'scheits und in jedem
Bisserl a bisserl Vorfreud auf mehr. Und wer sagt,
dass man sich nur fur eine entscheiden darf?

Faschierte Laberl €650
Erdapfelplree | Rostzwiebel

Gnocchi €9,50
Truffel | Parmesan

Spargelsalat €5,50
Brotchips | Himbeer-Vinaigrette

vegan

Gebackene Ahrenfische €750

hausgemachte Aioli

Kasevariation €750
Feigensenf | Truffelhonig | NUsse

Gedeck p.P. € 3,50
aufgeschlagene Butter & Aufstrich

NORSPEISEN

Beef Tatar vom heimischen Rind €17,90
Dotter | Zwiebel | Kapern | Butter
Piri Piri | Weikbrot 1so0g

Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz €15,90
Thunfischcreme | Kapern | Rosa Pfeffer
Kernélmayonnaise | Schwarzbrot



SUPPEN

A g’'scheite Suppe warmt nicht nur den Magen,
sondern auch das Herzerl. Bei unseren Salaten gilt:
Frisch, knackig & gut mariniert — fast so, wie's die
Resi beim Kaiser hoéchstpersonlich angerichtet hatt.

Kraftige Rindsuppe €580
Wurzelgemuse | frischer Schnittlauch

wahlweise mit:
Frittaten /GrieRnockerl

Spargelcremesuppe €750
Créeme fraiche | Croutons
optional vegan

SALAXTE

Vogerlsalat €890
Erdapfel | gebackenes Ei | Speck
hausgemachte Kerndlmarinade

Gemischter Salat €6.90
Grazer Krauthauptel | Erdapfelsalat
Kaferbohnen | hausgemachte Kernélmarinade




AB 11.30 UHR

HAUPTSACH®
HERZHAFT.

Auf den Vorg'schmack folgt das
Wesentliche — a g'scheite Haupt-
speis’. Ob traditionell, oder doch
lieber a bisserl modern — bei uns
wird’'s immer mit Schméah serviert,
damit’s nicht nur satt, sondern a
glicklich nach Hause geht's.



WIE ANNO DAZUMAL

Far alle, die wissen, dass es im Leben manchmal
a bisserl mehr sein darf. Mit Butterschmalz,
Schmah und viel G'spur fur’'s Echte.
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Das originale Wienerschnitzel

vom Kalb, in Butterschmalz knusprig
gebacken, serviert mit Petersilerdapfeln,
Wiener Garnitur & Preiselbeeren

€ 28,00

yk«W—W
auf Wunsch huibschen wir dein

Schnitzerl ein bisserl auf — mit frisch
gehobeltem Truffel, direkt bei Tisch.

+ € 8,00
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Forelle Mullerin € 25,90
im Ganzen goldbraun gebraten,

begleitet von knusprigen Erdapfeln

& frischer Zitrone

Der Kaiserspitz € 27,00
Tafelspitz & Markknochen — sanft gegart

mit feinem Wurzelgemuse, gerosteten Erdapfeln,
Apfelkren, Spinat & herrlicher Schnittlauchsauce.

Vorweg gibt's die kraftige Suppe, wahlweise
mit Frittaten oder Grie3nockerl.




HAUPTSPEISEN

Ob kaiserlich, btirgerlich oder fischverliebt — bei uns
wird‘'s mit frischen Zutaten und a bisserl Kreativitat
serviert. Hauptsach' es bleibt kein Platzerl am Teller
leer und keines im Herzerl kalt.

Rindsschulterscherzel geschmort € 22,00
mit Polenta, Spargel & Jus

Maishendlfilet Supréme € 21,00
mit Erdapfeln, Barlauch & Kohlrabi

Cremige Fettuccine € 15,00
mit Barlauch, Parmesan & Krautern
+ Riesengarnelen € 6,00

Zitronenrisotto €16,00
mit Parmesan, Wildkrautern & Lauch
optional vegan

+ Riesengarnelen € 6.00

Enpfehlurs
K_Q) 7 Bruno's Achfert i

Ehre, wem Ehre gebuhrt.

In lieber Erinnerung an unseren Bruno,
der uns mit auserlesenen Kostlichkeiten
aus allen Ecken Osterreichs und der
Welt verzaubert hat. Dein Geist
lebt in jedem Schluck weiter —
Plumt, auf dich alter Freund!

L) Syrah Reserve
Y Ceel
J%> €6.10 | €36.00




AB 11.30 UHR

AUF DER SUSSEN
SEITE DES LEBENS.

Der Abschluss ist oft der Hohepunkt,
besonders, wenn's um was Sules
geht. A kleine Verfuhrung, die dem
Tag noch a Lacheln aufsetzt. Weil
ganz ehrlich: ohne Zucker ist das
Leben nur a halbe Sach'



KAISER'S LETZTE
VERSUCHUNG

Wenn der Bauch sagt: »I kann nimmas, aber das
Herz flGstert: »A bisserl geht scho no«, genau dann
ist der richtige Moment fur was SuRes. Ned zum
Sattwerden, sondern zum Dahinschmelzen. Weil's
Leben mit Zucker gleich a bisserl leichter is.

SlRes aus unserer Vitrine
sorgfaltig ausgewahlt, regelmalRig wechselnd

Crépe Suzette €900
mit Orangenfilets & Grand Marnier

Affogato al caffé €5,90
heiler Espresso trifft auf Vanilleeis

Sgroppino al Limone €850
Zitronensorbet | Prosecco | Wodka

Kaiserschmarrn €16,90
mit Zwetschkenroster & Apfelmus
ab 2 Personen

y&m/‘b&m;m
dchmarr. WW&&?&L
ca. 20 Minudbon Wartesut mit wn.



